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Name of curriculum: Food biotechnology specialization curriculum | Food Engineering (master's degree, Budapest, full-time, English) 2024.09
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ELTUD160N

MATE-001-
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Anyag- és energiaatadasi folyamatok
Biokatalizis az élelmiszeriparban
Elelmiszerbiztonsag és kockazatelemzés
Elelmiszervizsgalati modszerek

Korszerii fogyasztéi érzékszervi vizsgalati
moédszerek

Technoldgia - és termékinnovacio

Szabadon valaszthat6 "C" targy

Elelmiszeripari folyamatiranyitas

Kisérlettervezés és mérésértékelés
Téaplalkozéstudomanyi ismeretek
Szabadon valaszthat6 "C" targy

Valasztott specializacio szerinti targy(ak)

Diplomamunka 1.
Elelmiszeripari menedzsment
Innovacios projektfeladat

Uzemtelepités és rendszertervezés

Valasztott specializacio szerinti targy(ak)

Diplomamunka 2.
Szakmai gyakorlat

Valasztott specializacio szerinti targy(ak)

Subject cod' Subject HU

Mass and Energy Transfer Processes
Biocatalysis in Food Industry

Food Safety and Risk Analysis
Complex Food Analytical Methods

Advanced Consumer Sensory Methods
Technology and Product Innovation

Optional subject

Process Control in the Food Industry 1

Experiment Design and Measurement
Assessment

Science of Nutrition
Optional subject

Specialization Subjects

Master Thesis 1
Food Industry Management
Innovation Project

Plant and Process Design

Specialization Subjects
Master Thesis 2

Professional Practice

Specialization Subjects

Subject EN

Banvolgyi Szilvia
Nguyen Duc Quang
Mohacsiné Farkas Csilla

Benes Eszter Luca
Gere Attila

Hitka Géza

A Lecturer of the selected
subject

Kovacs Zoltan

Zsomné Muha Viktéria

Mednyanszky Zsuzsanna

A Lecturer of the selected
subject
A Lecturer of the selected
subject

Badakné Kerti Katalin
Temesi Agoston
Friedrich Laszl6 Ferenc
Maté Ménika Zsuzsanna

A Lecturer of the selected
subject

Badakné Kerti Katalin
Zsom Tamas

A Lecturer of the selected
subject
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For students starting in 01.07.2024.
Prerequisites

M-BUD-N-EN-ELELM

M-BUD-N-EN-ELELM

M-BUD-N-EN-ELELM

M-BUD-N-EN-ELELM
M-BUD-N-EN-ELELM

M-BUD-N-EN-ELELM

M-BUD-N-EN-ELELM

Name of curriculum: Food industry process design specialization curriculum | Food Engineering (master's degree, Budapest, full-time, English) 2024.09
Lct.code Th

ELTUDO32N

ELTUDO79N

ELTUD343N

ELTUDO084N
ELTUD128N

ELTUDO26N

ELTUDO35N

Biomérnoki miiveletek és folyamatok
Erjesztéstechnologiak fejlesztési iranyzatai

Klasszikus és molekularis genetika

Fermentalt és funkcionalis élelmiszerek

Molekularis biolégia

Bioinformatikai technoldgia
Biotechnoldgia biztonségi, etikai és jogi
kérdései

T Subject cod' Subject HU

Bioengineering and Processes

Development Trends in Fermentation
Technologies

Classical and Molecular Genetics

Fermented and Functional Foods

Molecular Biology

Bioinformation Technology

Safety, Legal and Ethical Aspects of
Biotechnology

Subject EN

Nguyen Duc Quang
Kun Szilard

Kovacs Ménika

Bujna Erika

Pomazi Andrea Katalin

Nguyen Duc Quang

Pomazi Andrea Katalin
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G888ST
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26
39
13
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52
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13
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13
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0 0 0 7
0 0 0 5
0 0 0 4
0 16
0 0 0 5
0 0 0 4
0 9
0 0 0 4
0 0 0 4
0 8
0 33

Fpr Fpd Cons

no

no

no

no

Re Type Blk

none
none

none

none

Classical and molecular genetics [signed]

none

Molecular Biology [signature]

For students starting in 01.07.2024.
Prerequisites

T=Term, Th=Theoretical, Pr=Practice, La=Lab, Fi=Field, Cr=Credit, Re=Requirement (S=Signature, T=Term mark, E=Exam) Type=Registration type (A=Obligatory, B=Specialized, C=Optional)



Subject cod' Subject HU Subject EN Lecturer Lct.code Th Re Type BIlk Prerequisites

M-BUD-N-EN-ELELM 2 ELTUD140N | Optimalasi médszerek Optimization Methods Kovacs Zoltan KA2XW5 | 3 2 0 3 26 0 0 0 0 5 E B no | none
M-BUD-N-EN-ELELM 2 ELTUD162N |Szamitégépes adatfeldolgozas és tervezés Computer-Aided Data Processing and Planning | Firtha Ferenc RFBZ6N | 3 2 0 39 26 0 0 0 0 6 E B no | none
M-BUD-N-EN-ELELM 2 ELTUD163N |Szémitégépes modellezés és adatelemzés Computer Aided Modeling and Data Analysis Kovacs Zoltan E9F468 3 2 0 39 26 0 0 0 0 6 E B no | none

9 6 0 117 78 0 0 17
M-BUD-N-EN-ELELM 3 ELTUDO63N  Elelmiszeripari folyamatszabalyozas Process Control in the Food Industry 2 Gillay Biborka Zsuzsanna EBC9NJ 2 1 0 26 13 0 0 0 0 4 Ej B no none
M-BUD-N-EN-ELELM 3 ELTUDI13N  Korszerii biofizikai mérések gi‘ivp:";:igs""easuremem TEIES Kaszab Timea AIABR 2 1 0 26 13 0 0 o 0 4 E B no none

4 2 0 52 26 0 O 8
M-BUD-N-EN-ELELM | 4 ELTUD114N :IT;EZ:;‘; élelmiszeripari folyamatmémki Advanced Food Process Engineering Kovécs Zoltan KA2XW5 | 3 | 1 1 39 13 13 0 0 0 8 | E B | no Plantand Process Design [signed]

3 1 1 3 13 13 0 8

Ssum: 6 9 1 208 117 13 0 33

Name of curriculum: Food technology and product development specialization curriculum | Food Engineering (master's degree, Budapest, full-time, English) 2024.09 For students starting in 01.07.2024.
Training code Subject codi Subject HU Subject EN Lecturer Lct.code Th Fpr Fpd Cons Blk Prerequisites
M-BUD-N-EN-ELELM | 2 [ELTUD142N  Postharvest technologiak és termékfejlesztés ggiﬁ:ﬁ:ﬁcm"m'es and Product Zsom Tamés QFMMOD | 3 | 2 0 39 26 0 0 0 0 6 E | B no none
M-BUD-N-EN-ELELM | 2 ELTUD178N | Tartésitéipari technologiak és termékfejlesztés g’:\fj;‘;’q‘ggf“h”"'”g'es and Product Mété Ménika Zsuzsanna CQU2G | 3 2 0 39 2 0 0 0 0 7 E B no none

6 4 0 78 5 0 0 13
M-BUD-N-EN-ELELM | 3 ELTUDO1IN Allatitermék technolégiak és termékfejlesztés 32'523;?55? lechnciooiesand Friedrich LaszI6 Ferenc MIPTNF 4 2 0 5 26 0 0 0 0 7 E B no none

4 2 0 5 26 0 0 7
M-BUD-N-EN-ELELM 4 ELTUDO83N Feldolgozas-technolégiak tervezése Planning of Processing Technologies Friedrich Laszlé Ferenc MJPTNF | 3 2 0 39 26 0 0 0 0 7 E B no none
M-BUD-N-EN-ELELM | 4 |ELTUD137N |Novényi anyagok feldoigozéstechnolégidi és | Plant Based Processing Technologies and Badakné Kerti Katalin UFSPSL | 3 2 0 39 26| 0 0 0 0 6 E B no none

termékfejlesztés Developments
6 4 0 78 5 0 0 13
Sum 16 10 0 208 130 O 33

T=Term, Th=Theoretical, Pr=Practice, La=Lab, Fi=Field, Cr=Credit, Re=Requirement (S=Signature, T=Term mark, E=Exam) Type=Registration type (A=Obligatory, B=Specialized, C=Optional)



